
SOULFUR DIOXIDE AND SULFITES

DIÓXIDO
 DE AZUFRE
Y SULFITOS

SOJA
SOY

ALTRAMUCES
LUPINS

GRANOS
SÉSAMO

SESAME SEEDS

MOLUSCOS
SHELLFISH

MOSTAZA
MUSTARD

CACAHUETES
PEANUTS

LÁCTEOS
DAIRY

FRUTOS
DE CÁSCARA

NUTS

APIO
CELERY

GLUTEN CRUSTÁCEOS
CRUSTACEANS

HUEVOS
EGGS

PESCADO
FISH

VEGETARIANO
VEGETARIAN

Menú de mediodía / Lunch menu 

De lunes a viernes de 13h a 15:30h. *Excepto vísperas de festivos y festivos
(Monday to friday from 1pm to 3:30pm) *Except for public holidays and eve of  public holidays

1 Bebida incluída pp (cerveza, vino, agua, refrescos) / 1 drink included pp (beer, wine, water, soft drinks)
Pan y aceite 2,5€/pax (Opción sin gluten 2,5€/pax) / Bread and olive oil 2,50€ per person (Gluten-free option 2,50€ per person)

Los mejores
atardeceres
del barrio

Calle de Barceló, 6
4ª planta, 28004

Madrid.

Añade a tu menú una copa* o cocktail 
y ¡empieza el Tardeo con nosotros!

Por

8€

Incluye un primero, un segundo, un postre y una bebida por persona
Includes a first course, a second course, dessert and a drink per person

*Copas nacionales

Postre del día / Dessert of  the day
Helados variados
Assorted ice creams

Tarta del día
Cake of  the day

Primeros / First courses

Segundos / Second courses

Pimientos de piquillo rellenos de bacalao
Piquillo peppers stuffed with cod

Lentejas estofadas (patata, zanahoria, panceta)
Stewed lentils (potato, carrot, pancetta)

Ensalada de tomate (tomate, cebolla, aceituna y ventresca)
Tomato salad (tomato, onion, olives and tuna belly)

Albóndigas a la jardinera con patatas
Meatballs in vegetable sauce with potatoes

Rodajas de merluza rebozada con pisto manchego
Breaded hake with manchego-style ratatouille

Tacos de ropa vieja con pico de gallo y lima
Shredded beef  tacos with pico de gallo and lime

14€
L-V
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